Cod.Art.

43/

Cod.Art.

44/

Cod.Art.

45/

Cod.Art.

46/
rosse

47/
verdi

Cod.Art.

48/
mandorle

49/
canditi

Cod.Art.

50/

Cod.Art.

51/

Cod.Art.

52/

Doppia esse con arancia

Doppia esse con mandorla

Tre punte con mandorla

Riccioli con ciliegia rossa o verde

Attorcigliato con mandorla o canditi

CATANESI ad esse

CATANESI pizzicati

CROCCANTINO

Panettone Classico
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0, burro,
tuorlo d’uovo, zucchero, latte, fruttosio,

Cod.Art. lievito madre naturale, emulsionante e 471,
sale, aromi.
53/ Glassatura: zucchero, albume d’uovo, mandorle,

farina di riso, amido di mais, grasso vegetale,
sciroppo di glucosio, aromi.
Contiene uvetta e arancia a cubetti candita

Panettone Cioccolato

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0, burro,
Cod.Art. tuorlo d’uovo, zucchero, latte, fruttosio, lievito
madre naturale, emulsionante e 471, sale, aromi.
Glassatura: copertura fondente (zucchero, grassi
vegetali idrogenati, cacao magro al 10-12% di
burro di cacao, emulsionante (lecitina di soia),
aromi), codetta.

54/

Panettone Pistacchio
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0, burro,
tuorlo d’uovo, zucchero, latte, fruttosio,
Cod.Art. lievito madre naturale, emulsionante e 471,
sale, aromi.
55/ Glassatura: variegato con cioccolato al pistacchio,
pistacchi interi e a granella, farcito con crema
al pistacchio
Contiene uvetta e arancia a cubetti candita

Panettone Mandorlato
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0, burro,
tuorlo d’uovo, zucchero, latte, fruttosio,

Cod.Art. lievito madre naturale, emulsionante e 471,
sale, aromi.

56/ Glassatura: zucchero, albume d’uovo, mandorle,
farina di riso, amido di mais, grasso vegetale,
sciroppo di glucosio, aromi.

Contiene uvetta e arancia a cubetti candita

Panettone Vuoto

Cod.Art. Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0, burro,
tuorlo d’uovo, zucchero, latte, fruttosio,

57/ lievito madre naturale, emulsionante e 471,
sale, aromi.
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Cod.Art.

05/
pistacchio

08/
nutella

Cod.Art.

06/
pistacchio

09/
nutella

Cod.Art.

07/
pistacchio

10/
nutella

Cod.Art.

11/
pistacchio

14/
nutella

Cod.Art.

12/
pistacchio

15/
nutella

Cod.Art.

13/
pistacchio

16/
nutella

Cod.Art.

17/
pistacchio

20/
nutella

Cod.Art.

18/
pistacchio

21/
nutella

Dolcini tipo “burro” con farcitura
al pistacchio o alla nutella,
senza glassatura al cioccolato

TIPO: Cerino

TIPO: Mezzaluna

TIPO: Conchiglia

Dolcini tipo “burro” con farcitura
al pistacchio o alla nutella,
con glassatura al cioccolato

TIPO: Cerino

TIPO: Mezzaluna

TIPO: Conchiglia

”

Dolcini tipo “burro al cioccolato
con farcitura al pistacchio o
alla nutella, senza glassatura
al cioccolato

TIPO: Cerino

TIPO: Mezzaluna

Cod.Art.

19/
pistacchio

22/
nutella

Cod.Art.

23/
pistacchio

26/
nutella

Cod.Art.

24/
pistacchio

27/
nutella

Cod.Art.

25/
pistacchio

28/
nutella

Cod.Art.

29/
fragola

30/
albicocca

31/
nutella

Cod.Art.

32/

Cod.Art.
33/

Cod.Art.

34/

TIPO: Conchiglia

Dolcini tipo “burro al cioccolato”
con farcitura al pistacchio o
alla nutella, con glassatura

al cioccolato

TIPO: Cerino

TIPO: Mezzaluna

TIPO: Conchiglia

OCCHIO DI BUE
con farcitura alla marmellata di
fragole, albicocca, nutella

BISCOTTO FARCITO
con nutella

BISCOTTO FARCITO
con nutella e glassato

BACI DI DAMA
classici

Cod.Art.

357

Cod.Art.

36/

Cod.Art.

37/

Cod.Art.
38/

Cod.Art.

39/

Cod.Art.
40/

Cod.Art.
41/

Cod.Art.

42/

BACI DI DAMA
al cioccolato

MALFATTI

RICCIOLI
con granella di arachidi

RICCIOLI

con codetta al cioccolato fondente

SAVOIA

DOLCINI DI MANDORLA
conchiglia con ciliegina

Conchiglia con arancia candita

Conchiglia con mandorla
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